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De I'électrotechnique, de la maintenance et des structures métalliques NOS FORMATIONS PROFESSIONNELLES :
Classes découvertes

LABEI

« FORMATION INITIALE :
* 3" PEP : Classe de troisiéme Prépararatoire a 'Enseignementprofessionnelles.
professionnel. « Classe ULIS Unité Localisée pour I'Inclusion Scolaire.
» CAP Serrurier Métallier
* BAC PRO*: Pole métiers de la Maintenance et de la Production.. p¢| £ pPRODUCTION
ZBAC PRO MEI*: Maintenance des équipements Industriels . CAP RCI Réalisation en Chaudronnerie Industrielle.
(découverte des métiers de I'éolien) ) + CAP MF Menuiserie Fabrication de menuiserie, mobilier et
/BAC PRO PLP*: Pilote de ligne de Production agencement.
» BTS MS*: Option C Maintenance des systemes. option €olien
* BAC PRO*: Pdle métiers de I'Electricité « POLE MAINTENANCE
/BAC PRO MELEC*: Métiers de I'Electricité en Lien avec un. BAC PRO MV Maintenance des Véhicules
Environnement Connecté option motocycle.
/BAC PRO SN : Option A Sureté des Infrastructures de « BAC PRO MMEV Maintenance des Matériels,
I'habitat et du Tertiaire option Espaces Verts.
* BAC PRO*: Pole métiers des Stuctures Métalliques _« BAC PRO MEI Maintenance des Equipements Industriels.
/BAC PRO OBM*: Ouvrage du Batiment option Métallerie
/BAC PRO TCIfechnicien en Chaudronnerie Industrielle « POLE SERVICES AUX PERSONNES
* BTS : Conception et Réalisation en Chaudronnerie IndustriellgAp APR Agent Polyvalent de Restauration.
(apprentissage)
* BAC PRO GA* : Gestion Administration Option structure.
* Formations ouvertes sous statut scolaire ou apprenti a partir de
la premiere « POLE COMMUNICATION GESTION
+ BAC PRO Commerce.
« FORMATION CONTINUE GRETA (POUR ADULTES) . ) - )
« Technicien de maintenance en éolien BAC PRO Gestion Administration.
(Post BTS ou Post Bac Pro)
+ FORMATIONS DIPLOMANTES dans les secteurs de
I'établissement et toute autre formation a la demande
(selon les possibilités offertes)

« 3¢m Prépa Pro Classe Troisieme préparatoire aux formations

BAC PRO ASSP Accompagnement Soins et Services a la Persdifdes 2 ans)
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De la 8Prépa Pro au BTS
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De la 8°PEP au BTS

« 3™ Prépa Pro : Préparation aux voies professionnelles « 3¢me PEP : Préparation a I'Enseignement Professionnel

« ELECTROTECHNIQUE : « SECTEUR INDUSTRIEL

» BAC PRO MELEC Meétiers de I'Electricité et deses EnvironemertCAP PRO ELEC (Préparation & Réalisation d’Ouvrages

Connectés électriques) |

* BAC PRO MELEC (Métiers de I'Electricité et de ses
Environnements Connectés)

» BAC PRO SN (Systemes Numérique-Audiovisuels Réseau et
Equipement Domestiques)

* BAC PRO TU (Technicien d’Usinage)

* BAC RRO PLP (Pilotage de Lignes de Production)

* BTS FED option Domotique Bat. Commun.

« MAINTENANCE AUTOMOBILE
*« BAC PRO MV Option A Maintenance des Véhicules
option Voitures Particulieres

« MAINTENANCE INDUSTRIELLE
*« BAC PRO MEI Maintenance des Equipements Industriels
« PRODUCTIQUE « SECTEUR TERTIAIRE
* BAC PRO TU Technicien d’Us{segleire ou en apprentissage  « CAP ECMS (Employé de Commerce Multi Spécialités)
en Ifet T * BAC PRO GESTION ADMINISTRATION
» BTS CPRP Option B Conception des Processus de Réalisations BAC PRO ARCU (Accueil Relations Clients et Usagers)
de Produits option Production Sérielle (scolaire ou en apprentissag@AC PRO COMMERCE
*« BTS MUC (Management des Unités Commerciales)
* BTS CRSA Conception et Réalisation des Systémes Automatiques

« MLDS (Mission de Lutte contre le Décrochage Scolaire)
« TERTIAIRE
*« BAC PRO GA Gestion-Administration
*« BTS CG Comptabilité et Gestion
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3*mePré Pro : Préparatoire aux Formations Professionnelles

Les Métiers de I'Hotellerie et de la Restauration

« HOTELLERIE
» CAP Services Hoteliers
» Formation Complémentaire Accueil, Réception d’Hotel

Les Métiers du Batiment

« PREPARATION DE LA CONSTRL)CTION .
* BAC PRO Technicien du Batiment Etudes et Economie
* BAC PRO Technicien Géometre Topographe

« GROS OEUVRE « RESTAURATION
* CAP Magon * CAP Restaurant
* BAC PRO Organisation et Réalisation du Gros (Euvre (scolaire O@AP Cuisine
appremlssage) Bac Pro Cuisine ) )
« CAP Magon * Bac Pro Commercialisation et Services en Restauration
« Bac Pro Organisation et Réalisation du Gros Euvre (Magon) * BTS Hotellerie Restauration Option B (apprentissage)
scolaire ou apprentissage « ALIMENTATION
« Bac Pro Technicien Constructeur Bois (Charpente, Construction « CAP Patissier
Bo_?ggtl"? BOiS(): (Sciﬂaiﬁ gu_apHpre_ntirssa;ge) « Formation Complémentaire Employé Patissier
ysteme Constructif Bois Hahiptentissage) Les métiers des Soins et Services

» BTSEnveloppe du Batinfepprentissage) Y loctvite
« SECOND EUVRE ‘ a la personne et aux collectivites
» CAP Caoiffure

» CAP Installateur Thermique

« Bac Pro Technicien en Installation des Systémes Energétiques et Formation Complémentaire Coiffure
Climatiques « HYGIENE, PROPRETE STERILISATION

* CAP Menuisier Aluminium, Verre « CAP Agent de Propreté et d’'Hygiéne

* Brevet Professionnel Menuisier Aluminium,@pprentissage) « Bac Pro Hygiéne Propreté Stérilisation

« AMENAGEMENT INTERIEUR « SANTE SOCIAL

» CAPMenuisier Fabricant » CAP Assistant Technique en Milieux Familial et Collectif
» Bac Pro Technicien Menuisier Agefscelaire ou apprentissage) ] nt
» Bac Pro Aménagement et Finition du Batiment Options Structures et Domicile
« DISPOSITIFS D’ACCOMPAGNEMENT ET D'INSERTION
« ULIS Pro : Classe lycée post UPI

* MLDS : Mission de Lutte contre le Décrocharge Scolaire

« Dipléme d’Etat d’Aides-Soignants (IFAS)

« SECURITE
* BAC PRO Métiers de la Sécurité

3*mePré Pro : Préparatoire aux Formations Professionnelles

» Bac Pro Accompagnement Soins et Services a la Personne

* Préparationau concours d’entrée a I'école d’Aides-Soignants
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LYCEE GENERAL TECHNOLOGIQUE
ET PROFESSIONNEL - CFA

A la périphérie du MANS, dans un environnement privilégié et bien
desservi (autoroute, ligne de bus), des formations diversi ées sont

proposées au LEGTA : Les lieres de formations sont les suivantes :
Dans un site calme et boisé, le LPA ANDRE PROVOTS offre ur
« FILIERES PROFESSIONNELLES

enselgnement professionnel d&4awBBac Pro dans les secteurs
» BAC - Professionnel Agroéquipement

vants :
* BAG Professionnel Conduite et Gestion de I'Exploitation Agricole (CGEA
* BTSA - Technico-Commercial dans les spécialités : « 3™ enseignement agricole
Produits alimentaires et boissons (type 8™Préparatoire a la voie professionnelle).
*» BTSA - Gestion Forestiere
» BTSA - Analyse, Conduite et Stratégie de I'Entreprise Agricole (ACSE)-pv/cEs -

« FILIERE TECHNOLOGIQUE (AVEC OPTION FACULTATIVE * BAC PRO Services aux personnes et aux territoires.
HIPPOLOGIE-EQUITATION)

* BAC - Technologique STAV dans les spécialités :

- Technologie des productions agricoles

- Technologie des aménagements et valorisation des espaces
- Technologie des Equipements

« COMMERCIALISATION :
* BAC PRO Technicien Conseil Vente en Alimentation
« BAC PRO Technicien Conseil Vente de produits de Jardin

« AMENAGEMENT DE LESPACE
« FILIERES GENER/A(azés 2 options facultatives : hippologie-équitation  * BAC PRO Aménagements Paysagers
et section européenne)

SECONDBBénérale et Technologique

* BAC-S (Ecologie-Agronomie-Territoires)

« AU C.F.ALES APPRENTIS SONT ACCUEILLIS DANS LES FORMATIONS
SUIVANTES :

* CAPA - BAC PRO Horticulture, Florale, Légumiére et Pépiniéres

» CAPA Productions Animales, Végétales

» CAPA - BAC PRO Aménagements Paysagers

* BACProfessionnel Conduite et Gestion de I'Exploitation Agricole (CGEA)

* BAC Professionnel Agroéquipement

* BTS ACSE (Analyse, Conduite et Stratégie de I'Entreprise Agricole (ACSE)

* BTSA Génie des Equipements Agricoles (GDEA)

* BTSASciences et Technologies des Aliments (STA)



